ENTRANTS

SALMO MARINAT AMB ALVOCAT, ENVINAGRATS | PIPARRA ... 13,50 €
Salmdén marinado con aguacate, envinagrados y piparra

ANXOVES MARINADES DE L'ESCALA
SOBADES UNA A UNA AMB XERES ... 4,00 €/ U.
Anchoas marinadas de “I’Escala” sobadas una a una con jerez

PERNIL IBERIC DE GLA AMB PA DE VIDRE ... 25,00 €
Jamdn ibérico de bellota con pan de cristal

ENSALADILLA RUSSA DE POP | VENTRESCA ... 11,50 €
Ensaladilla rusa de pulpo y ventresca

AMANIDA DE TOI\/IAQUETS AMB LA SEVA AIGUA,
ESFERES DE BURRATA AMB SARDINA FUMADA ... 13,90 €
Ensalada de tomates con su agua, esferas de burrata con sardina ahumada

RAVIOLIS D’ESPINACS, CREMA D’ANACARDS FERMENTATS | PAPADA........... 16,00 €
Raviolis de espinacas, crema de anacardos fermentados y tocino

CARPACCIO DE GAMBA VERMELLA, CREMA DE CEBA,
CAVIAR BELUGA, INFUSIO DE LLIMONA......oeomsesessssesssssesssssssssssssessossesses 29,00 €
Carpaccio de gamba roja, crema de cebolla, caviar beluga, infusién de limén

CANNELLONE DE PULARDA DE CAL NADAL, BEIXAMEL DE BOLETS,
PERIGORD DE LA SEVA CARCASSA ... issssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns 16,50 €
Cannellone de pularda de “cal Nadal”, beixamel de setas, perigord de su carcasa

MENU VILAGUT

APERITIUS / Aperitivos

DOS ENTRANTS + PEIX DEL DIA + CARN + UN POSTRE
Dos entrantes + Pescado del dia + Carne + un postre

BEGUDA A PART (SERVEI DE PA INCLOS) 35,00 €
Bebida a parte (servicio de pan incluido)




PEIXOS

MORRO DE BACALLA AMB ESCALIVADA ..oooooeoeoeoeeoeeseseessisessssesssssssssssessssessssens 25,00 €
Morro de bacalao con verduras asadas

PALANGRE GALLEG A LA DONOSTIARRA
ESPARDENYES | ESPARRECS VERDS ... 30,00 €

VIEIRES, LLETONS | CRESSON.........ccoooisiinnssssssssssssssssssssssissssssssssssssssssssssinns 28,00 €
Vieiras, mollejas y cresson

PEIX DEL DIA (DIRECTAMENT DE LA LLOTIA). . S/ M.
Pescado del dia (directamente de la lonja)

CARNS

CHATEAUBRIAND AMB MANTEGA CREMADA
DEMI GLASS | ESCUMOS . (MiN. 2 PEISONES).....comrsssmesssssesssssssssssssssssinss 56,00 €
Chateaubriand con mantequilla quemada, demi-glac y espumoso. (min. 2 personas)

PEUS DE PORC CRUIXENTS, MURGOLES A LA CREMA | FOIE ..o 25,00 €
Manitas de cerdo crujientes, colmenillas a la crema y foie

GARRI ROSTIT AMB POMA, REDUCCIO DE P. X. | TARRINA DELS SEUS MENUTS...... 25,00 €
Tocinillo asado con manzana, reduccion de p.x. y tarrina de sus menudillos

COLOMI ROSTIT AMB VI RANCI, ROYAL DE BLEDES........ccmmsmsssssmseeson 31,00 €
Pichén asado con vino rancio, royal de acelgas

MENU DEGUSTACIO VILAGUT

- APERITIUS

- ANXOVA SOBADA AMB ESCALIVADA

- COCA CRUIXENT DE SALMO MARINAT )

- CARPACCIO DE GAMBA VERMELLA, INFUSIO DE BITXO | LLIMONA

— CANNELLONE DE PULARDA, BEIXAMEL DE BOLETS, PERIGORD DE LA SEVA CARCASSA
- PEIX DEL DIA

— PEUS DE PORC CRUIXENTS, MURGULES A LA CREMA | FOIE

- SORBET DIGESTIU

- SOUFFLE DE XOCOLATA AMB AVELLANES

BEGUDA A PART (SERVEI DE PA INCLOS) 70,00 €




